PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025
Molho de Pimenta

REGULAMENTO

O PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA, promovido pela
Confederacdo da Agricultura e Pecuaria do Brasil (CNA), em parceria com o Instituto de
Tecnologia de Alimentos (ITAL/SAA SP), obedecera as regras e condi¢des estabelecidas
no presente Regulamento.

1. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

1.1 Somente participardo do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE
PIMENTA, os(as) produtores(as), pessoa fisica ou juridica, residentes/sediados(as) no
territério brasileiro.

1.2 Os(as) produtores(as) devem atender a legislacdo brasileira, em especial a
Resolugdo RDC 276/2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

1.3 Os molhos de pimentas devem atender as definicdes do produto e especificacdes
gue constam no item 4 deste Regulamento.

1.4 Para participar do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA,
o(a) produto(a) deve possuir todas as especificacdes de rotulagem conforme a
legislagdo vigente, especialmente a Resolugdo RDC n2 727/2022, da ANVISA.

1.5 Estdo impedidos de participar do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 —
MOLHO DE PIMENTA, aqueles que:

a) direta ou indiretamente, total ou parcialmente, tenham contribuido na
elaboracdo e/ou organiza¢do deste Regulamento e/ou do PREMIO CNA BRASIL
ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA;

b) sejam parentes em primeiro e/ou em segundo grau (em linha reta e/ou
em linha colateral) dos membros do Juri Técnico;
c) Que sua producdo anual seja superior a 200.000 (duzentos mil) litros de

molhos de pimenta.
2. DO CRONOGRAMA

2.1 O PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA observara o
seguinte cronograma:



ETAPAS PRAZOS

Abertura das inscri¢Ges pelo site do Sistema CNA/SENAR

09/07 a 09/09/2025

Recebimento das amostras pela Comissao Organizadora

até 29/09/2025

Avaliagao pelo Juri Técnico e tabulagdo dos resultados 01, 02 e 03/10/2025

Divulgagao publica, pelo site (www.cnabrasil.org.br) e
midias sociais da CNA, dos 05 (cinco) finalistas de cada

categoria, classificados para a etapa de avaliacdo pelo Juri 07/10/2025
Popular

Prazo para impugnagao dos resultados da avaliagao pelo

Juri Técnico até 09/10/2025
Avaliacdo sensorial por Juri Popular, avaliacdo das o
histdrias e tabulagdo dos resultados A definir
Divulgacao oficial do resultado A definir

até 02 (dois) dias uteis apds

Prazo para impugnacdo dos resultados da avaliacdo . N .
P pugnag ¢ a divulgacdo oficial

sensorial por Juri Popular e da avaliacdo das historias

Premiacao A definir

1As amostras enviadas a Comissdo Organizadora que chegarem a CNA apds 29/09/2025 serdo
automaticamente desclassificadas (item 6.1, deste Regulamento)

2.2 A CNA podera alterar o cronograma a qualquer momento, por meio de avisos
publicados na pdgina do Programa Alimentos Artesanais e Tradicionais do Sistema
CNA/SENAR: www.cnabrasil.org.br.

2.3 Durante o prazo para impugnacdao de resultados, qualquer interessado podera
contesta-los de maneira fundamentada e com a apresentacgdo de provas/evidéncias que
corroborem suas alegacdes. As impugnacOes genéricas e desacompanhadas da
documentacdo que as comprovem serdo, de plano, rejeitadas pela Comissdo
Organizadora.

2.4 As impugnac0Oes recebidas na CNA apds o prazo para tanto assinalado,
independentemente da justificativa, ndo serdo analisadas pela Comissao Organizadora.


http://www.cnabrasil.org.br/
http://www.cnabrasil.org.br/

3. DA INSCRICAO

3.1 O(A) produtor(a) que se inscrever no PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 —
MOLHO DE PIMENTA é responsavel pela idoneidade das informagbes fornecidas a
respeito de seu(s) produto(s).

3.2 Para participar do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA,
O(a) produtor(a) de molho de pimenta poderd inscrever até 01 (um) produto em cada
uma das categorias abaixo:

a) MOLHO DE PIMENTA AGRIDOCE
b) MOLHO DE PIMENTA SALGADO

3.3 As inscricbes serdao feitas em formato online, no endereco eletronico
www.cnabrasil.org.br, por meio do preenchimento da Ficha de Inscricdo do PREMIO
CNA BRASIL ARTESANAL 2025— MOLHO DE PIMENTA (Anexo |, deste Regulamento).

3.4 O periodo para inscricdio é o constante no quadro contido no item 2 deste
Regulamento.

3.5 O Produtor devera indicar na ficha de isncri¢cao a escala de ardéncia (podendo ser
fraca, média ou forte).

3.6 Por ocasido da realizacdo de sua inscricdo, o(a) produtor(a) deve observar, também,
o contido no item 12 deste Regulamento, encaminhando, se for o caso, a documentacao
pertinente.

3.7 Ao realizar sua inscricdo no PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE
PIMENTA, o(a) produtor(a) rural automaticamente declarard, para os devidos fins e sob
pena das san¢Oes cabiveis, que executa suas atividades em total e absoluta
conformidade com a legislagdo trabalhista e ambiental em vigor.

3.8 Cada produtor(a) rural somente podera se inscrever uma Unica vez em cada uma das
categorias previstas no item 3.2 deste Regulamento, com apenas 01 (um) produto em
cada categoria. Em caso de realizacdo de mais de uma inscricdo para uma mesma
categoria, sera considerada valida a primeira inscri¢ao realizada.

3.9 Em caso de necessidade de retificacdo de dados constantes em sua inscricdo, o(a)
produtor(a) devera entrar em contato imediatamente com a Comissdo Organizadora,
pelo e-mail indicado no item 15.2 deste Regulamento, sendo que a retificacdo serd
considerada recebida e realizada mediante confirmacao pela Comissao Organizadora. O
pedido de retificacdo de dados deve ser enviado em até 48h apds o recebimento, pelo(a)
produtor(a) rural, da confirmacdo de sua inscricdo, sob pena de desconsideracdo do
pedido, aplicando-se o disposto no item 3.9 a seguir.

3.10 E de inteira responsabilidade do(a) produtor(a) rural realizar sua inscricdo
corretamente, sendo que as inscri¢cdes incorretas e/ou incompletas, caso nio retificadas
no prazo acima assinalado, serdo canceladas pela Comissdo Organizadora, resultando
na desclassificacdo do(a) produtor(a) rural do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 —
MOLHO DE PIMENTA.


http://www.cnabrasil.org.br/

4, DA DEFINICAO DOS PRODUTOS E SUAS ESPECIFICAGOES

4.1. Molhos, segundo a legislacao, sao os produtos em forma liquida, pastosa, emulsao
ou suspensdo a base de especiaria(s) e ou tempero(s) e ou outro(s) ingrediente(s),
fermentados ou nao, utilizados para preparar e ou agregar sabor ou aroma aos
alimentos e bebidas (Resolugdo RDC 276/2005 da ANVISA). Molho de Pimenta é um
condimento, ou seja, um produto composto por substancias sapidas de origem natural.
Os condimentos sdao usados para modificar, exaltar ou caracterizar o sabor dos
alimentos. Os molhos de pimenta sdo geralmente feitos com polpa de pimenta, sal, dgua
e vinagre. O vinagre é adicionado para acidificar o meio e conservar o produto.

4.1.1. MOLHO DE PIMENTA AGRIDOCE: é uma combinagao de sabores picantes
e doces. Geralmente, ele possui uma base de pimenta, que pode variar em
intensidade, misturada com ingredientes doces como agucar ou mel, criando um
equilibrio perfeito entre o ardor e a dogura. Pode também incluir um toque de
vinagre ou suco de limdo para dar um sabor levemente acido, além de outros
ingredientes como alho, gengibre ou molho de soja, etc.

4.1.2. MOLHO DE PIMENTA SALGADO: é aquele que tem o sabor salgado como
destaque, geralmente feito com ingredientes que realgam esse sabor, como sal,
molho de soja ou outros condimentos salgados. A pimenta, nesse caso, adiciona
o toque picante, mas o sabor principal do molho é o salgado.

4.2 A CNA se reserva o direito de realizar andlises e avaliagcdo de aspectos visuais, que
atestem a aplicacdo das boas praticas de fabricacdo e a qualidade do(s) molhos(s),
verificando o atendimento aos parametros técnicos de pH maximo de 4,5 e grau
brix2 das amostras.

DAS AMOSTRAS E SEU ENVIO

5.2 O(a) produtor(a) devera enviar uma quantidade de 06 (seis) embalagens
individuais com no minimos 60ml em cada. As amostras devem ser enviadas em
embalagens de comercializagdo, e o produto devera estar rotulado conforme a
legislacao vigente. As amostras enviadas serdo utilizadas em todas as etapas do
concurso.

5.3 Os molhos de pimenta inscritos no concurso devem ser provenientes de um
Unico lote homogéneo no momento do envase.

5.4 O(a) produtor(a) devera enviar, junto com as amostras, uma cépia impressa da
FICHA DE INSCRICAO preenchida online (Anexo |, deste Regulamento) e da
Autodeclaracdo (Anexo Il, deste Regulamento).

5.5 O envio das amostras é de inteira responsabilidade do(a) produtor(a) e a
Comissdo Organizadora do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE
PIMENTA se exime de qualquer responsabilidade sobre o extravio ou dano causado



amostras durante o seu transporte feito pelos Correios ou por empresa
transportadora.

5.6 O envio das amostras devera ser feito de forma a manter/preservar os aspectos
originais do produto e sua embalagem.

5.7 As amostras recebidas pela Comissdo Organizadora serdo armazenadas em
condi¢des adequadas e em um Unico ambiente.

5.8 Observado o disposto neste Regulamento, as amostras deverao ser enviadas
pelos Correios® ou por empresa transportadora, para os dois enderecos abaixo:

v' ENVIO DE (5) CINCO amostras PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL — MOLHOS
DE PIMENTAS para Confederacdo da Agricultura e Pecuaria do Brasil - CNA
Endereg¢o: SGAN, Quadra 601, Mdédulo K, Edificio Antonio Ernesto de Salvo
CEP 70.830-903 Brasilia/DF.

v/ ENVIO DE (1) UMA amostra PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL -
MOLHOS DE PIMENTAS Instituto de Tecnologia de Alimentos
(ITAL/SAA) Departamento Frutothec Av. Brasil, 2880, Jardim
Chapadao, Campinas, SP CEP 13.070-178.

5.9 Asinformacgdes prestadas pelo(a) produtor(a) devem ser idéneas e corretas, e as
amostras enviadas devem levar em consideracdo as regras, orientacdes e
especificacdes contidas neste Regulamento, sob pena de desclassificacao.

5.10 N3o serdo aceitas amostras sem rétulo e/ou com o lacre de vedagdo rompido.
6 DA DESCLASSIFICACAO DAS AMOSTRAS

6.9 As amostras que chegarem a CNA apds o prazo para seu recebimento,
estabelecido no quadro contido no item 2 deste Regulamento, serdo
automaticamente desclassificadas.

6.10 N3o serdo aceitas amostras inscritas e/ou remetidas apds os prazos
estabelecidos no cronograma (item 2, deste Regulamento).

6.11 N3o serdo aceitas amostras cuja FICHA DE INSCRICAO n3o tenha sido
completamente preenchida, ou desacompanhadas de sua cdpia e da cdpia da
Autodeclaracdo (itens 3.3 e 5.3, deste Regulamento).

6.12  N3o serdo aceitas amostras elaboradas por agroindustrias que apenas
envasem os molhos de pimentas ou que realizem a terceirizacdo de qualquer
outra etapa produtiva de sua fabricacao.

6.13 N3o serdo aceitas amostras ndo identificadas conforme a categoria
indicada na inscricdo (itens 3.2 e 4.1.1 e 4.1.2., deste Regulamento).

6.14 N3ao serdao aceitas amostras de produtos cujas agroindustrias nao
atendam a legislacdo vigente.



6.15  Serdo desclassificadas todas as amostras que ndo atenderem ao disposto
neste Regulamento.

DAS ETAPAS DO CONCURSO

7.9 Na 12 etapa da selegdo, as amostras inscritas serdao submetidas ao
processo de avaliagdo por um Juri Técnico, formado por especialistas
reconhecidos nacionalmente, com experiéncia na avaliagdo técnica de qualidade
de molhos de pimentas. Os especialistas ndo tém acesso aos rétulos dos produtos.

7.10  Na 22 etapa da selecdo, as amostras selecionadas pelo Juri Técnico serdo
submetidas a um Juri Popular composto por pessoas andonimas, que farao a
degustacdo das amostras, sem identificacdo, em ambiente publico de ampla
circulagdao, a ser definido pela Comissdo Organizadora. O publico participante
dessa etapa ndo tem acesso aos rétulos dos produtos.

7.11  Na 32 etapa da selegdo uma comissdo avaliara as histérias dos molhos de
pimentas finalistas.

PRE-SELEGCAO E AVALIAGCAO PELO JURI TECNICO

8.9 O Juri Técnico fara a selegcdao das amostras (triagem) que concorrerdo ao
PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA, por meio de
avaliagdo sensorial, de carater eliminatério e classificatdrio.

8.10 O Jari Técnico analisard as amostras dos molhos de pimentas,
classificando-as quanto a cor, aroma, sabor, picancia e conjunto (impressao
global/harmonizag¢do), com seus respectivos pesos:

Atributo Peso (molho salgado)| Peso (molho agridoce)
Intensidade da Picancia 15% -
Cor caracteristica do molho 15% 20%
Intensidade de aroma 20% 20%
caracteristico
Intensidade de sabor 20% 25%
caracteristico

~ 30% 35%
Impressao global
(conjunto/harmonizagéo)
TOTAL 100% 100%

8.11 Havendo empate na classificacdo final, o(a) ganhador(a) sera aquele(a)
que tiver maior pontuacgao no atributo

(conjunto/harmonizacdo).

IMPRESSAO  GLOBAL



Permanecendo o empate, valerd a maior pontuacao no atributo SABOR e, persistindo o
empate, a maior pontuacdo no atributo AROMA.

8.12  Os juizes técnicos poderao, durante o julgamento, em comum acordo,
desclassificar os produtos que ndo atenderem aos padrées minimos de identidade
e qualidade sensorial da respectiva categoria.

8.13  Serdo classificadas as 10 (dez) amostras de molhos de pimentas (cinco
por categoria) que apresentarem as maiores pontuagdes referentes aos atributos
sensoriais de qualidade, conforme item 8.2 acima.

8.13.1 A etapa de avaliacdo pelo Juri Técnico corresponderd a 40%
(gquarenta por cento) na nota final geral.

8.14 A divulgacdo dos 05 (cinco) produtos classificados, em cada categoria,
para participar da etapa de Juri Popular do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025
— MOLHOS DE PIMENTAS se dara no site (www.cnabrasil.org.br) e midias sociais
da CNA, conforme indicado no item 2 deste Regulamento.

9 DA AVALIACAO POR JURI POPULAR

9.9 O processo de selecdao dos molhos de pimentas na etapa de Juri Popular
do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA se dara pela
degustacdo das amostras, sem identificacdo, por provadores nao treinados, que
irdo avaliar a aceitacdo dos produtos conforme a escala heddnica, que estabelece
pontuacdo de 1 a 9, sendo 1 classificado como “desgostei extremamente” e 9
como “gostei extremamente”.

9.10 Os 10 (dez) produtos (05 por categoria) pré-selecionados pelo Juri
Técnico serdo disponibilizados ao Juri Popular para degustacdo das amostras, sem
identificacdo (os participantes terdo conhecimento, apenas, dos cddigos das
amostras).

9.11 O Juri Popular, apds realizar a degustacdo das amostras, sem
identificacdo, fara a sua avaliagdo por meio de cddigo de identificacao,

preenchendo formuldrio eletrénico disponibilizado pela Comissao Organizadora.

9.11.1 A etapa de avaliagdo por Juri Popular ird corresponder a 50% (cinquenta
por cento) na nota final geral.

9.11.2 Essa etapa serd filmada para controle da Comissdo Organizadora.

9.11.3 As notas finais serdo publicadas no site da CNA (www.cnabrasil.org.br) em
data a ser definida, para conhecimento dos participantes.

9.5. Em data posterior a cerimonia de premiacdao dos vencedores, a Comissao
Organizadora do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA


http://www.cnabrasil.org.br/
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10

entregard, para os(as) produtores(as) dos 10 (dez) produtos classificados (05 por
categoria), um resumo da avalia¢do técnica e da avaliagdo pelo Juri Popular.

11

DA AVALIAGAO DA HISTORIA DO PRODUTO

10.9 Nessa etapa serd avaliada a histéria do produto. Cada produtor(a)
finalista serd entrevistado(a) por um(a) jornalista da CNA e por um integrante da
Comissdo Organizadora do concurso que abordardao, dentre outros pontos, a
historia da producdo e da elaboragdo do produto, suas tradi¢des e regionalidades,
bem como o processo produtivo utilizado.

10.9.1 A etapa de avaliagdo da histdria ira corresponder a 10% (dez por
cento) na nota final geral e serd coordenada pela CNA.

10.10 Os conceitos avaliados serdo: tradicdo, inovacdo, aspectos originais ou
diferenciais da produgdo, representatividade local/regional e valor
comunicacional (clareza e concisdo nas respostas, durante a entrevista).

DA PONTUAGAO FINAL

11.9 Ao final, serdo somadas as notas de cada fase, com seus respectivos
pesos, para o calculo da média ponderada e atribuicdo da nota final de cada lote,
observada a seguinte formula:

A*4 +B*5 +C*1

10

onde A corresponde a nota dada pela avaliacdo do Juri Técnico (item 8, deste
Regulamento);

onde B corresponde a nota dada pela avaliacdo do Juri Popular (item 9, deste
Regulamento);

onde C corresponde a nota dada pela avaliagdo da histdria do produto (item 10, deste
Regulamento).

12

PONTUACAO EXTRA

12.9  Os(as) produtores(as) de molhos de pimentas que cultivem até 50% das
matérias primas essencial para fabricacdo de seus produtos, receberdao um bonus
de 10% (dez por cento) sobre a sua pontuacado final (apurada na forma do item 11
deste Regulamento).

12.10 Para receber a pontuacdo extra mencionada no item anterior (12.1), o(a)
produtor(a), no ato da inscricdo, devera enviar cdpia do seu Cadastro de Produtor
Rural, além da codpia de outro(s) documento(s) que estejam datados e
comprove(m) o



cultivo e a(s) situacdo(des) elencada(s) no item 12.1 acima, como, por exemplo, nota
fiscal e/ou declaracdo do responsavel técnico.

12.11 Os documentos elencados no item acima deverdo conter data atual ou
terem sido emitidos ha menos de 01 (um) ano.

13 DA PREMIAGAO

13.1 Cada uma das 02 (duas) categorias do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL
2025 - MOLHO DE PIMENTA serdo premiadas, sendo elas:

c) MOLHO DE PIMENTA AGRIDOCE (PREDOMINANTEMENTE DOCE)
d) MOLHO DE PIMENTA SALGADO (PREDOMINANTEMENTE SALGADO)

13.2 A seguinte premiacdo serda conferida aos finalistas das 02 (duas)
categorias do PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA
(valores liquidos, ja deduzida a tributagdo incidente):

12 Colocado: certificado de primeiro lugar (Campe&o) + R$12.000,00

22 Colocado: certificado de segundo lugar (Vice-campedo) + R$10.000,00
32 Colocado: certificado de terceiro lugar + R$8.000,00

42 Colocado: certificado de quarto lugar + R$6.000,00

52 Colocado: certificado de quinto lugar + R$4.000,00

13.3 No caso de haver empate entre os produtos, o desempate ocorrera pela
maior pontuagdo obtida na avaliagdo pelo Juri Técnico. Permanecendo o
empate, o desempate ocorrera pela maior pontuacdo obtida no item “Histéria
do Produto” (item 10, deste Regulamento).

13.4 Todos os ganhadores serdo divulgados pela CNA em suas redes/midias sociais.

13.4 Os 03 (trés) primeiros colocados de cada categoria receberdo Selo de
Participacdo (Ouro, Prata ou Bronze, conforme a classificacdo) no PREMIO CNA BRASIL
ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA.

14 DO TERMO DE USO E DE PROTEGAO DE DADOS PESSOAIS

14.1 Em atencdo a legislacdo brasileira sobre protecdo de dados, Lei n2 13.709,
de 14 de agosto de 2018 — Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais
(LGPD), o participante, ao realizar sua inscricdo, automaticamente estara
autorizando a CNA a ter acesso, utilizar, manter e processar, eletronica e
manualmente, suas informacgGes pessoais e/ou dados coletados, bem
como a sua imagem, de acordo com as finalidades do presente
Regulamento, inclusive, para fins informativos e de publicidade.
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14.2 A CNA também utilizara tais dados para administracdo, gestao, execugao
e coordenacdo com parceiros da acdo apresentada. Sendo o caso, os utilizar3,
ainda, para a comunicacdo e pesquisas junto ao participante, restritas as
atividades/informac8es concernentes ao seu segmento produtivo e/ou a
outros produtos/servicos ofertados pelo Sistema CNA/SENAR, que tenham
aderéncia ao perfil do participante.

14.3 A CNA podera excluir as informagdes pessoais protegidas nos seguintes
casos: (i) cancelamento do cadastro; ou (ii) solicitacdo de eliminagdo pelo
respectivo titular. Em tais hipdteses, contudo, a CNA também se reserva o
direito de, se for o caso e em sendo necessario, conservar/manter tais dados
e informacgdes pessoais, com fulcro no que dispde o art. 16 da Lei n2
13.709/2018.

14.4 Para fins de exercicio de seus direitos (art. 18, da Lei n? 13.709, de 2018)
ou caso tenha alguma duvida, o interessado podera entrar em contato através
do preenchimento do formulario disponivel em
https://www.cnabrasil.org.br/leigeral-de- protecao-de-dados.

DISPOSICOES GERAIS

15.1. A Comissao Organizadora poderd eliminar, a qualquer momento e em qualquer
etapa do concurso, o(a) participante que descumprir qualquer uma das exigéncias
dispostas neste Regulamento, incluindo a veracidade e a validade das informacdes

fornecidas na Ficha de Inscricdao e na Autodeclara¢do (Anexo | e Anexo ll, deste
Regulamento).

15.2. Esclarecimentos e informagdes sobre o presente Regulamento do PREMIO CNA
BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA podem ser solicitados a Confederacao
da Agricultura e Pecudria do Brasil (CNA), pelo e-mail fernanda.silva@cna.org.br ou

pelos telefones (61)2109-1420.
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ANEXO |
“PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA FICHA
DE INSCRICAO

Nome completo do(a) produtor(a):

Telefone:

E-mail:

CPF/CNPJ:

Numero do Cadastro de Produtor Rural ou CNPJ Rural:
Municipio:

Estado:

CEP:

Nome da Agroindustria:

Endereco da Agroindustria:

Nome/marca do produto:

Lote:

Quantidade em gramas por embalagem:

Data de fabricacdao da amostra:

Validade da amostra:

Nivel de ardéncia da pimenta: ( ) franca - ( ) média —( ) forte
Quantidade de molhos de pimentas produzida anualmente:

Outras informacdes relevantes (de acordo com a categoria da inscricdo de
seuproduto, informe quais ingredientes sdo adicionados a base de pimenta para
caracteriza-lo como “agridoce” ou como “salgado”):

Categoria inscrita:

.| MOLHO DE PIMENTA AGRIDOCE (PREDOMINANTEMENTE DOCE)

MOLHO DE PIMENTA SALGADO (PREDOMINANTEMENTE SALGADO)

Marque uma ou mais op¢des abaixo que melhor descrevam como vocé recebeu
informag&es sobre o PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA.

( ) Midias Sociais (Facebook, Instagram, Twitter, Youtube,
etc.) E-mail-marketing

() WhatsApp

() Matéria/banner no site oficial da CNA/Senar

( ) Matéria/banner em sites de Federagdo ou Sindicato
( ) Radio

( ) Indicacdo de outra pessoa

() Outros (quais?)



ANEXO Il
PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA

AUTODECLARAGAO DE VOLUME DE PRODUGAO ANUAL DE MOLHO DE PIMENTA

Eu , CPF

, responsavel pelo molho de pimenta denominado (nome

fantasia) , sob a inscricdo de

produtor(a) rural ou CNPJ Rural , com
endereco no(a) , h° , complemento

, bairro ) na cidade de

, Estado de , CEP

, DECLARO, para participagdo no PREMIO CNA BRASIL ARTESANAL
2025 — MOLHOS DE PIMENTAS, que o volume de producdo anual total, em 2024, foi de
litros.

DECLARO, por fim, que sdo verdadeiras todas as afirmacdes acima, estando ciente de
que a ndo veracidade acarretard minha desclassificacio do PREMIO CNA BRASIL
ARTESANAL 2025 — MOLHO DE PIMENTA e me sujeitara a aplicacdo das sancdes civeis e
penais pertinentes.

, de de 2025

Assinatura do(a) produtor(a)



